
 
 

 

 

TAPAS À PARTAGER / ENTRÉES​
​
Sélection de 5 fromages régionaux – 18€ ​
Sélection de 5 charcuteries régionales – 18€​
Assiette mixte (3 charcuteries et 3 fromages) – 22€​
Trio d’olives : Olives Lucques, purée d’olives noires et vertes, légumes de saison, croûtons – 15€​
Tartinades du soleil : caviar d’aubergine et houmous, accompagné de son toast de pain – 12€​
Burrata, tomates, pesto de basilic, crumble de parmesan et huile d’olive ®Domaine de l’Oulivie – 15€​
Frites maison – 5€ 

PLATS À PARTAGER / TACOS / GRILLADES & ACCOMPAGNEMENTS​
​
TACOS ​
​
Tacos “L'effiloché de bœuf” : Bœuf cuisson basse température (env. 150 gr), pickles de choux rouges & blanc, 
oignons frits, coriandre, jus réduit, sauce base mayo, yaourt et menthe – 15€​
​
Tacos “Le Végé” : Salade, Halloumi, pickles de choux rouges & blanc, oignons frits, jus réduit, sauce base mayo, 
yaourt et menthe – 13€​
​
PAËLLA​
​
Paella au Secreto Iberique : Riz rond cuisiné avec du secreto et de la poitrine de cochon ibérique, ail, oignons et 
pimientos de Padròn – Nombre de parts limité  – 20€​
Le secreto est une pièce d’exception, prélevée entre l’épaule et la poitrine. Son persillage naturel lui confère une texture 
fondante et une grande richesse aromatique. ​
​
GRILLADES​
​
BOEUF Black Angus ®Famille Mailhan (Bouches-du-Rhône)​
Pavé ≈ 220gr – 21€ ​
Côte de boeuf – 9,9€/100gr (prévoir temps de cuisson plus long) ​
​
PORC ®Ferme de Mayrinhac (Aveyron)​
Saucisses de porc (x2) ≈ 200gr – 12€ ​
​
ACCOMPAGNEMENTS​
​
Frites maison – 5€​
Pommes de terre grenailles – 5€​
Légumes de saison – 5€​
​
DESSERTS​
​
Panna cotta praliné pistache, salade de fraises et crumble – 10€ ​
Fondant au chocolat au lait et boule de glace – 9€  

*Tous nos desserts sont fait maison  

 


